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tels que l'acésulfame K, laspartame,
le cyclamate, la saccharine, le
sucralose ou les glycosides de stéviol
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¢ COMMENT LA SECURLTE EST-ELLE EVALUEE

Comme cest le cas pour l'ensemble des additifs alimentaires, un édulcorant n'est autorisé a étre mis sur le marché que s'il a été soumis auparavant a une évaluation de sécurité
exhaustive par Iautorité réglementaire de sécurité alimentaire compétente. Pour déterminer sa sécurité, des experts indépendants examinent et évaluent de maniere approfondie les
constituent un instrument utile pour recherches et les données collectives portant sur la chimie, la cinétique et le métabolisme de [a substance, les utilisations proposées, I'évaluation de 'exposition a la substance, ainsi
la réduction des sucres et pour la que les études toxicologioues. Et seulement en cas de preuves solides attestant de I'absence de tout probleme de sécurité, I'utilisation de Iadditif alimentaire dans les aliments et les
reformulation des aliments hoissons sera alors autorisée.
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5. More information about ADI: https://www.efsa.europa.eu/en/topics/topic/food-additives Association

6. Numerous studies from Europe, North and South America, Asia and Middle East, and updated safety evaluations from regulatory food safety authorities confirm that global levels of exposure are within the ADI limits for all approved low/no calorie sweeteners.

More information available at the ISA booklet: https://www.sweeteners.org/wp-content/uploads/2024/06/2024_isa_hooklet_dynamic_ad-en_chapter2.pdf
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