DOLCICANTE CON POCRE/SENLA CALORTE STCURELZA E NORMATIVE

[DOLCLFICANTL CON POCHE/ T DOLCTFICANTL CON POCHE/SENZA CALORTE SOND TRA GLL INGREDIENT PLU RICERCATI AL MONDO £ 1 I
SENZACALORIESOND... TMPORTANTL ENTL PER LA STCUREZZA ALTMENTARE DT TUTTO TL MONDO HANND COSTANTEMENTE CONFERMATO

| LA LORD STCUREZA.™
AGENZIA PER GLT ALIMENTLE L
MEDICINALL DEGLE STATTUNITL(FDA)

ingredienti alimentari come acesulfame-K,
aspartame, ciclamato, saccarina, sucralosio o
glicosidi steviolici

@‘

utilizzati negli alimenti e nelle bevand
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dolce con meno 0 zero calorie

™ COME STVALUTA LASTCUREZZA

Come per tutti gli additivi alimentari, un dolcificante con poche/senza calorie, per ottenere I'approvazione per ['uso sul mercato, deve prima essere sottoposto a una valutazione sulla

sua sicurezza da parte dellautorita di sicurezza alimentare competente. Per stabilire la loro sicurezza, gli esperti indipendenti esaminano e valutano accuratamente le ricerche e i dati
uno strumento utile per la riduzione degli ~ collettivi sulla chimica, la cinetica e il metabolismo della sostanza, gli usi proposti e la valutazione dell'esposizione, nonché gli studi tossicologici. Luso di un additivo alimentare negli
zuccheri e la riformulazione degli alimenti ~ alimenti e nelle bevande € consentito solo quando vi sono solide prove dellassenza di un rischio in termini di sicurezza.




(0S'E LA DOSE GIORNALTERA ACCETTABILE (DGA)!
NEL Pf

PROCESSO DT APPROVAZTONE DEGLL ADDITIVI ALLMENTARL, LE AGENZLE PER LA STCUREZZA ALTMENTARE FISSANO UNA
DU‘SEGIURNAL EKAA(([UABHE(DGA) (QUESTA RAPPRESENTA LA QUANTLTA DT UN DOLCTFICAN EUV POCHE/SENZA CALORTE CHE
PUO ESSERE CONSUMATO TN STCUREZZA OGNT GIORNO PER TUTTA LA VITA DL UNA PERSONA SENZA RTSCHL PER LA SALUTE

LADGAT CALCOLATA CON UN AMPIO MARGINE DI SLCUREZZA. PRENDE ANCHE TN CONSTDERAZIONE Lf
SOTTOPOPOLAZIONT SENSI BH[JM PREST, AD ESEMPTO, T BAMBINT 0 GLT ANZTANT. PERTANTO, PUD ESSERE UTTLTZZATA
[N MODO STCURD DALLE AUTORTTA DT REGOLAMENTAZIONE COME RIFERTMENTO PER TUTTL T GRUPPT DI POPOLAZIONE

UNARECENTE REVISTONE DELLA LETTERATURA MONDIALE SULL

ASSUNZTONE DEL DOLCLFICANTE CON POCHE/SENZA CALORIE PI

(OMUNEMENTE USATL HA TNDICATO CHE T LLVELLL DI £SPOSTZIONE
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RIENTRANO GENERALMENTE NET LTMITL DELLA DGA PER T SINGOLT DOLCTFICANTL
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