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sont des ingrédients alimentaires
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J/ COMMENT LA SECURTTE EST-ELLE EVALUEE? ' ®0

Comme cest le cas pour l'ensemble des additifs alimentaires, un édulcorant n'est autorisé a étre mis sur le marché que s'il a été soumis auparavant a une évaluation de sécurité
exhaustive par Iautorité réglementaire de sécurité alimentaire compétente. Pour déterminer sa sécurité, des experts indépendants examinent et évaluent de maniere approfondie les
constituent un instrument utile pour recherches et les données collectives portant sur la chimie, la cinétique et le métabolisme de la substance, les utilisations proposées, I'évaluation de [exposition a la substance, ainsi
la réduction des sucres et pour la que les études toxicologiaues. Et seulement en cas de preuves solides attestant de I'absence de tout probleme de sécurité, I'utilisation de Iadditif alimentaire dans les aliments et les
reformulation des aliments boissons sera alors autorisée.
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