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EDULCORANTES BATOS EN CALORLAS/SIN CALORTAS: SEGURIDAD Y RECULACION
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son ingredientes alimentarios, como

acesulfamo-K, aspartamo, ciclamato,
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se utilizan en alimentos y bebidas en
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Como con todos los aditivos alimentarios, para que un edulcorante bajo en calorias/sin calorias se apruebe para su uso en el mercado, antes debe pasar por una evaluacion de
suponen una herramienta (il para la seguridad por parte de la autoridad de sequridad alimentaria competente. Para determinar su seguridad, expertos independientes examinan y evaltian meticulosamente los estudios
reduccién de azdicares y la reformulacion y datos colectivos sobre la quimica, cinética y metabolismo de la sustancia, os usos que se proponen, v la valoracién de exposicion a la misma, asi como estudios toxicoldgicos. Una vez
de alimentos Se cuenta con una solida evidencia de que no existen problemas de seguridad, se permite el uso del aditivo alimentario en alimentos y bebidas.
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